
プレシャス・デイ PRECIOUS DAY
フランス

※参考小売価格は輸入元の希望する価格であり、販売価格は小売事業者側において自由に決定できます

伝統と革新が織りなす

ボルドー発モダン・スパークリング

プレシャス・デイは、ボルドーの新たな魅力を体現する存在として、

AOCクレマン・ド・ボルドーの生産に積極的に取り組んでいます。クレ

マンはシャンパーニュと同様、瓶内二次発酵によって造られる本格的な

スパークリングワインで、熟成期間や澱との接触時間など厳格な規定の

もと丁寧に仕立てられます。その結果、きめ細やかな泡立ちと奥行きの

ある味わい、そしてフレッシュさと複雑さを兼ね備えた高品質なスタイ

ルが実現されています。ブドウ畑はガロンヌ川流域のなだらかな丘陵地

帯に位置し、石灰質や粘土質を主体とする土壌が特徴です。これらの土

壌はブドウに豊かなミネラル感と引き締まった酸を与え、スパークリン

グワインに求められるエレガントな骨格を形成します。また、温暖で安

定した気候と昼夜の穏やかな寒暖差が、果実の成熟と酸のバランスを理

想的に保ち、クリーンで調和の取れた味わいを生み出しています。また、

複数の現代アートを取り入れたスタイリッシュなラベルは、従来のクラ

シックなボルドーのイメージに新しい風を吹き込み、カジュアルから

フォーマルまで多様なシーンにマッチする一本として高い評価を得てい

ます。ヨーロッパ最大級の生産規模を背景に、安定した品質と供給力を

兼ね備えている点も大きな強みです。伝統あるボルドーのテロワールと

グローバルな視点が融合したそのワインは、日常の一杯から特別なシー

ンまで幅広く楽しめる、今の時代にふさわしいスパークリングワインと

して世界中で支持を集めています。

3種類の異なるアーティスティックなラベルを採用。どれも現代アートのエッセンスを取り入れたスタイリッシュなビジュア

ルで、ワインという伝統的な世界に少しだけ自由な空気をプラスしています。クラシックな雰囲気のボトルが多い中で、こ

のシリーズはひときわ個性が光ります。瓶内二次発酵による繊細でエレガントな泡立ち。ブリオッシュのニュアンスが豊か

に広がり、フレッシュな味わいが際立ちます。食前酒やデザートとの相性も抜群で、様々なお料理とよく合います。

クレマン・ド・ボルドー・ブリュット・プレシャス・デイ 
CREMANT DE BORDEAUX PRECIOUS DAY

[AOC クレマン・ド・ボルドー]

色・タイプ 年 容量 度数 入数 品番 参考小売価格

泡白・辛口・ミディアムボディ NV 750 12.5 6 F40-77XX ￥3,200（税込￥3,520）

【品種】セミヨン メルロー 【JANコード】3500610157462

※3種のラベルがケース内に

混載・バラ選択不可
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