
シャトー・ド・シェナ Ch. De CHENAS
フランス

赤い果実やチェリーを思わせる香りに、スミレやピオニーの花のニュアンス、さらにほのかなスパイスが調和。口当たりは

しなやかで広がりがあり、柔らかなタンニンが全体を美しくまとめ上げます。果実本来の瑞々しさと爽やかさを引き立てる

ため、発酵後はステンレスタンクで熟成。余韻は長く、エレガントさが印象に残ります。

※参考小売価格は輸入元の希望する価格であり、販売価格は小売事業者側において自由に決定できます

歴史と革新が息づくボージョレの名門
シャトー・ド・シェナは幾多の運命を辿ってきました。

残っている記録を辿るだけでもナポレオン帝政後の王政復古期に遡ります。

シェナの貴族であったペネ・デュ・シャテラール・エ・ド・モンテルノスト家

が持つシャシニョール領から、1821年、12のブドウ畑、牧草地、エステートを

アドリアン・ド・ラ・アンテが引き継いだとされています。精力的で近代的な

精神を持っていたアドリアンは、この土地の改修に尽力したそうです。

その後、1934年に共同所有を経てからは拡大を続け、現在ではカーヴ・デュ・

シャトー・ド・シェナとしてボージョレ地方のすべての村のワインを造ってい

ます。

当初はわずか40軒ほどのブドウ栽培農家と44ヘクタールの畑でしたが、現在で

は約80軒の栽培農家と200ヘクタールにまで拡大しています。

ボージョレ最大規模を誇る石造りのセラーには、オーク樽で熟成されるワイン

が静かに眠っています。現在では最新の設備も導入され、伝統と革新が見事に

融合。これまでにパリ国際ワインチャレンジやマコン・コンクールで数々のメ

ダルを獲得し、デキャンタ誌やギ・ド・アシェットでも高い評価を受けていま

す。

本キュヴェは、シャトー・ド・シェナの新たな挑戦の結晶。AOCシェナの優れ

たテロワールの中でも選び抜かれた区画から収穫されたブドウを用い、亜硫酸

塩を一切添加せずに醸造。テロワールの個性と果実本来のピュアな魅力が凝縮

された一本です。

シェナ・ラス・ド・クリュ・サン・スーフル・アジュテ
Chénas L’as des crus Sans soufre ajouté

[AOC シェナ  ]

色・タイプ 年 容量 度数 入数 品番 参考小売価格

赤・辛口・ミディアムボディ ASK 750 14 6 F22-95 ￥4,300（税込￥4,730）

【品種】ガメイ100% 【JANコード】3760005091577
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