
フランス

シャープで清々しいシトラスをはじめとした果実味を爽やかで新鮮な酸味が⼀層引き⽴てます。現地でも海の幸とともに供
される定番であるこのワインは素材の味を⽣かした⽇本⾷とも⼤変良く合います。

レ・ロシェ・ノワール・ミュスカデ・セーヴル・エ・メーヌ・シュル・リー
MUSCADET SEVRE ET MAINE  SUR LIE 

[AOC ミュスカデ・セーヴル・
エ・メーヌ]

⾊・タイプ 年 容量 度数 ⼊数 品番 参考⼩売価格

⽩・⾟⼝・ライトボディ 2021 750 12 6 F40-3621 ￥2,700（税込￥2,970）

【品種】ムロン・ド・ブルゴーニュ（ミュスカデ） 【JANコード】3176780030616

フレッシュなチェリーを思わせるキュートな⾹りが薫ります。柔らかな酸味とほのかな果実の⽢さがバランスよく溶け合い、
余韻に⼼地良いコクを残します。ピンチョスなどの⼿軽なおつまみ、フルーツやスナックなどの気楽なものから、果物の
ソースを使ったチキンなど、様々な料理やシチュエーションで楽しめるワインです。

※参考⼩売価格は輸⼊元の希望する価格であり、販売価格は⼩売事業者側において⾃由に決定できます

マルセル・マルタン MARCEL MARTIN

ロワール屈指の⽣産者
マルセル・マルタンは、ミュスカデからサンセールまでをカバーするロワール
屈指のブランド。ロワール渓⾕の多彩なテロワールを⾼いレベルで表現するこ
とを信念としています。本拠地はセーヴル・エ・メーヌ・リージョンにあるム
ジーヨンという街ですが、広⼤なロワールの各畑を管理するためアンジューと
ソーミュールにも拠点を持っています。
ロワールのテロワールは⼟壌だけみても、⽚⿇岩と花崗岩中⼼のミュスカデ地
域から、ライムストーンのトゥーレーヌ地域まであり、⾮常に多彩です。気候
もそれぞれのエリアに特⾊があり、アイデンティティのはっきりとしたワイン
を⽣み出します。
彼らは⾔います。「それぞれの⼟壌と気候からユニークな個性のワインが⽣ま
れることがロワールの特徴。ただし私たちが造るワインに品質のバラつきはな
い。満⾜してもらえる品質を保っているんだ。⾔うなれば⾃分たちはグラスの
中のワイン旅⾏代理店。⽬を閉じて、あなたが飲むとき、私たちのロワールに
あなたは⼀緒にいることでしょう」と。

ラ・ジャグレリ・ロゼ・ダンジュ ROSE D'ANJOU [AOC ロゼ・ダンジュ ]
⾊・タイプ 年 容量 度数 ⼊数 品番 参考⼩売価格

ロゼ泡・⽢⼝・ライトボディ 2022 750 11 6 F81-3722 ￥2,600（税込￥2,860）

【品種】グロロー主体 【JANコード】3176780100166


