
プロワイエ・ジャックマール PLOYEZ-JACQUEMART
http://www.ployez-jacquemart.fr/fr/ フランス

プロワイエ・ジャックマールが造るセカンドブランド。日本とニューヨーク、スペインでのみ流通しています。高品質なリ
ザーブワインをメインに使用。はつらつとした酸にトースト香、バターの香り、バニラの香りがリッチ感を際立たせます。
NY星付レストラン「ダニエル」でハウスシャンパンに採用されました。

マリーワイス・ブリュット MARIE WEISS BRUT [AOC シャンパーニュ ]
色・タイプ 年 容量 度数 入数 品番 参考小売価格

白泡・辛 口・フルボディ NV 750 12 12 F81-16XA ￥7,100（税込￥7,810）

【品種】ピノ・ムニエ45%  ピノ・ノワール 45%  シャルドネ10% 【JANコード】3517251209139

ワイナリーのフラッグシップワイン。1級・特級クラスの黒葡萄を主体として造られています。ピノ・ノワールやピノ・ムニ
エといった黒葡萄は、リッチで複雑かつふくよかな味わいを生み出します。エレガントな泡立ちと輝きのある黄金色、熟成
感と蜂蜜にも似た香りが立ち、余韻がとても長く続きます。

※参考小売価格は輸入元の希望する価格であり、販売価格は小売事業者側において自由に決定できます

3代目・女性醸造家が造る伝統のシャンパーニュ
プロワイエ・ジャックマールは家族経営のワイナリーです。1930年に夫婦それ
ぞれのファミリーネームを取って名付けられました。現在は3代目のローレンス
が引継ぎ、一族の情熱や伝統を守り続けています。ワイナリーはリュドに位置
し、所有する畑は3.5ha。ピノ・ノワールとピノ・ムニエの一級畑と特級畑
（リュド、マイィ、ヴィルドマンジュ、ヴェルチュス）を所有しており、シャ
ルドネのみ30年付き合いのある栽培農家から特級畑のものを購入しています。
ほとんどの作業は手作業。品質を確かなものにするため、必要なときは間引き
作業を行います。毎年厳しいルールを設け、最良の葡萄ができるようにしてい
ます。また、葡萄は品種ごとに手摘みで収穫され、費用は惜しまず最初に絞っ
たベストなジュースのみを使用します。ローレンスはすべての工程に対して細
かい気配りをしています。葡萄果汁は発酵の前に1度ではなく2度落ち着かせま
す。ワインはタンクから別のタンクに移すことで酸素に触れさせ、軽い濾過を
します。タンクだけでなく木樽でも熟成させます。ワイン造りには情熱を持っ
て取り組んでおり、ワインを飲んでくれる方にその情熱が伝わってほしい、と
いうのがローレンスの願いです。

エクストラ・クオリティ・ブリュットPLOYEZ JACQUEMART 
EXTRA QUALITY BRUT NV [AOC シャンパーニュ ]

色・タイプ 年 容量 度数 入数 品番 参考小売価格

白泡・辛 口・フルボディ NV 750 12 6 F81-19XX ￥8,500（税込￥9,350）

【品種】シャルドネ39%  ピノ・ノワール 22%  ピノ・ムニエ39% 【JANコード】3517251001115

http://www.ployez-jacquemart.fr/fr/


2015年というヴィンテージは最高の作柄であった年で、バランスのとれた良いワインを造ることができました。1級と特級
から取れた異なるシャルドネ由来の個性で、とても素晴らしいワインとなりました。色は少しグリーンがかった金色でやや
琥珀色。香りは華やかでリッチ。味わいもふくよかで豊かな余韻が広がります。

※参考小売価格は輸入元の希望する価格であり、販売価格は小売事業者側において自由に決定できます

エクストラブリュット・パッション
PLOYER JACQUEMART PASSION [AOC シャンパーニュ ]

色・タイプ 年 容量 度数 入数 品番 参考小売価格

白泡・辛 口・フルボディ NV 750 12 6 F81-17XX ￥13,000（税込￥14,300）

【品種】ピノ・ノワール 44%  ピノ・ムニエ18%  シャルドネ38% 【JANコード】3517251007513

エクストラ・ブリュット・ヴィンテージ・ブラン・ド・ブラン
PLOYEZ JACQUEMART, BLANC DE BLANCS [AOC シャンパーニュ ]

色・タイプ 年 容量 度数 入数 品番 参考小売価格

白泡・辛 口・フルボディ 2015 750 12 6 F81-2115 ￥21,000（税込￥23,100）

【品種】シャルドネ100% 【JANコード】3517251002310

キュヴェ・グラニテ
PLOYEZ JACQUEMART CUVEE GRANITE [AOC シャンパーニュ ]

色・タイプ 年 容量 度数 入数 品番 参考小売価格

白泡・辛 口・フルボディ NV 750 12 6 F81-22XX ￥34,000（税込￥37,400）

【品種】シャルドネ61%  ピノ・ノワール31%  ピノ・ムニエ8% 【JANコード】3517259690908

ワイナリーの80周年を記念して造られたワイン。レストランでの成功を経て2004年ヴィンテージから毎年造られるようにな
りました。2つのヴィンテージの2つのワインをブレンドしており、複雑かつバランスのとれた味わいは、前菜からメインま
で幅広くマッチします。

この＜キュヴェ・グラニテ＞はまさにメゾンの90年にわたる歴史を表現しており、1976年、1982年、1988年、1996年、
2013年といった偉大なヴィンテージをブレンドすることで、力強さと複雑さをもたらしています。豊潤さとフレッシュさを
併せ持つメゾン創業90年を記念するにふさわしい珠玉の逸品です。


