
 

品番 F40-40XX 

生産者（和） シャトー・ド・シャントループ 

生産者（英） CHATEAU DE CHAMPTELOUP 

URL  

生産地域・格付け AOC クレマン・ド・ロワール 

年 NV 

容量(ml) 750 

ボディ ミディアムボディ 

ドライ/スイート ドライ 

アルコール度数 12.5 

ぶどう品種 カベルネ・フラン 100% 

適温 8℃～10℃ 

栓の仕様 コルク 

色 ロゼ 

タイプ 辛口 

樽熟成  

品目 果実酒 

JAN コード 3176780035567 

参考小売価格 3,700 円（税込 4,070円） 

シャトー・ド・シャントループ／クレマン・ド・ロワール・ロゼ 
CHATEAU DE CHAMPTELOUP/CREMANT DE LOIRE ROSE 

デザートに合う、ロゼスパー 
クリングワイン 
16℃のステンレスタンクで発酵後、12℃で
スパークリングワインになるまでおき、そ
の後 18 か月間熟成させます。色合いは薄い
ピンク、赤いフルーツと複雑な香りでよく
調和がとれており、非常に長く余韻が続き
ます。前菜や、赤いフルーツで作ったデザ
ートによく合います。 
 


